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	แซ่บเมนู
	MIANG PLA KAPONG PAO  £29.95 เมื่ยงปลากะพงเผา มากับกับเส้นขนมจีน ผักสด และน้ำจิ้มทะเล Whole grilled sea bass served with Thai rice noodles, fresh vegetables, and spicy seafood dipping sauce for wrapping.
	MIANG PLA PAO Freshly prepared to order  please allow 35–45 minutes.  Pre-order would recommended.

